Offre d’emploi

L Agent de service hételier et cuisinier
a la résidence Saint Christophe

Date prévue du recrutement : 28 juil. 2025 Temps de travail : non complet — 28/35¢™e

Le CCAS de Mauges-sur-Loire gere les 3 établissements pour personnes agées autonomes :

e Larésidence autonomie Bon Accueil sur la commune déléguée de La Pommeraye

e La maison d’accueil Les Brains sur la commune déléguée du Mesnil en Vallée

e Larésidence St Christophe sur la commune déléguée de La Chapelle Saint Florent
La commune recrute un agent de service hotelier et cuisinier pour la résidence Saint Christophe, située sur la commune déléguée de
La Chapelle Saint Florent.

La résidence Saint Christophe est un établissement d’hébergement pour personnes agées autonomes. Aujourd’hui, elle comprend 32
logements pour 34 places. Les logements sont gérés par le bailleur Sevre-Loire-Habitat.

La résidence confectionne les repas pour les résidents (11 860 repas sur I'année civile 2024), les écoles de La Chapelle-St-Florent et
Le Marillais (20 523 repas sur I'année scolaire 2023/2024), I’ALSH (2 284 repas sur I'année scolaire 2023/2024) et |le portage de repas
a domicile (2 417 repas sur I'année civile 2024). C'est donc de 70 a 210 repas confectionnés par jour. Un agrément de cuisine centrale
a été obtenu en septembre 2019.

La résidence est composée d’une équipe de : 1 responsable, 2 agents de service hotelier, 1 animateur, 2 cuisiniers et 1 agent de service
hotelier/cuisinier sur le site.

Placé/e sous 'autorité hiérarchique de la responsable de la résidence Saint Christophe, I’agent de service hotelier et cuisinier travaille
au sein de la résidence. Il/elle est chargé/e :

d’entretenir les parties communes de I'établissement et - préparer et cuisiner les repas des résidents et des

des espaces cuisine : assurer |'entretien des locaux et du
mobilier dans le respect des regles d’hygiénes et de
sécurité, alerter en cas de dysfonctionnement des locaux
et du matériel, suivre I'état des stocks pendant les congés
de la cheffe cuisiniere

assurer le service hotelier en salle de restauration aupres
des résidents et des enfants de I’école de la Chapelle Saint
Florent : préparer et desservir les tables dans le respect des
normes d'hygiéne et de sécurité, assurer le service aupres
des résidents et des enfants, porter les plateaux du soir

enfants en alternance avec la cheffe cuisiniére : mettre
en ceuvre les techniques culinaires a l'aide de fiches
techniques, assurer la finition et la préparation culinaire
veiller a la sécurité et au confort des deux publics :
assurer une veille auprées des résidents, faire le lien entre
la cuisine, les résidents, le service administratif et
accompagnant, intervenir sur des situations d'urgences
et adapter son action au cas par cas aupres des deux
publics

participer a la vie de I'établissement

chez les résidents
Le planning de travail est annualisé avec des périodes basses lors des périodes scolaires (entre 25h et 30h par semaine) et des périodes
hautes durant les vacances scolaire (35 heures). Le planning de travail comprend des samedis (environs 15/20 a I'année).

Profil recherché : Savoir étre et savoir-faire :

CAP Cuisine / BAC PRO SAPAT / BEPA services aux personnes Sens du contact et go(t au contact humain
Polyvalence - capacité d'adaptation
Capacité a prendre du recul — Distanciation
Capacité d'anticipation

Travailler en situation d'urgence

Connaissance du fonctionnement d'une résidence pour
personnes agées

Connaissance du public agé et des enfants

Maitriser les aspects techniques de [|'hotellerie et de
I'entretien

Maitriser les techniques de préparation culinaire
traditionnelle

Maitrise des cuissons a basse température, de la liaison
chaude et froide

Les candidatures (lettre de motivation et CV) sont a adresser jusqu’au
27 avril 2025 a I'attention de M. Le Maire de Mauges-sur-Loire.

Par courrier a I'adresse suivante : 4 rue de la Loire — La Pommeraye
49620 MAUGES-SUR-LOIRE ; ou par mail a
ressourceshumaines@mauges-sur-loire.fr

Pour toutes questions, vous pouvez joindre la responsable de la
résidence au 02 4172 78 32



